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独自の加工技術により、食品添加物の使用を最小限に
金印独自の「超低温すりおろし製法」により、本わさびをマイナス196℃で瞬間凍結
してすりおろすことで、従来の製法と比較して辛味成分2.8倍、香り成分1.7倍を実現
しました。（※本製法はおろし本わさびの加工に使用。）
冷凍流通・冷凍保管だからこそ、保存料などの食品添加物を最小限に抑えることが
可能となり、素材本来の贅沢な「生の香り・辛味」を食卓でお楽しみいただけます。

冷凍薬味シリーズは2022年10月の発売以来、宅配事業や量販店を中心に「本格的な風味を家庭で
手軽に楽しめる”薬味”」とご評価をいただいております。常温保存のチューブ調味料商品とは差異化
された商品として、ご愛顧いただき販売は好調に推移しております。こうした中、ご利用者様からは「1
袋あたりの個包装の増量」や、「外袋のかさばりの低減」を求める要望も多数寄せられました。
これらのご意見を反映する形で、内容量を従来の10食入から20食入※へと倍増させた「大容量シリ
ーズ」をラインナップに追加することとなりました。（※しょうがは内容量増量４.5g×20食入）
パッケージ設計においては、実物を確認できないカタログ紙面やWEB上での購入時でも、小袋の形
状がひと目でわかる「窓付きパッケージ」を採用。また冷凍庫でのかさばりを抑えるため、内容量に合
ったスリムな設計へと見直し、使い勝手の良い仕様へと進化させました。
本シリーズは、宅配事業や通信販売を中心に販売展開してまいります。

冷凍薬味シリーズに待望の新ラインが登場

「冷凍薬味 大容量シリーズ」を新発売

加工わさびメーカー金印株式会社（本社：愛知県名古屋市、社長：石川良市）は、こだわりの

冷凍技術で素材本来の香り・風味を閉じ込めた冷凍薬味シリーズの新たなラインナップと

して、市販用商品「冷凍薬味 大容量シリーズ」2品を展開します。

商品特徴

販売経緯

1

2026年2月2日（月）より全国販売開始

2026年1月28日

FLC-40 国産おろし本わさび EFB90 国産おろししょうが
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商品名  国産おろし本わさび

原材料 本わさび（安曇野）、ぶどう糖、

　　　　　　食物繊維／香料

規格  40g（2g×20袋）×10個×8袋

JANコード  4967825190766

保管方法　　要冷凍（-18℃以下）　　　 

商品名  国産おろししょうが

原材料 しょうが（高知県）、食物繊維／

　　　　　　酸化防止剤（ビタミンC）

規格  90g（4.5g×20袋）×10個×8袋

JANコード 4967825331862

保管方法　　要冷凍（-18℃以下）　　　 

厳選された「国産原料」を限定使用。産地にこだわった安心感
主原料には、北アルプスの湧水で育った信州安曇野産の「本わさび」と、みずみずし
い風味が特徴の高知県産「しょうが」をそれぞれ限定使用しています。産地を明確に
し、着色料を使用しない「無着色タイプ」にこだわることで、品質志向のお客様にも、
安心してお選びいただける仕様に仕上げました。

2

最新の「パッケージデザインAI※」を活用
パッケージ開発には、1,000万人以上の消費者調査を学習したAIを導入し、デザイン
を一新しました。複数のデザイン候補から、消費者好意度が最も高く、かつ商品コン
セプトである「おいしそう」「健康感がある」といったイメージに合致したデザインを選
定しました。

3

※株式会社プラグのサービス「パッケージデザインAI」を活用。1,000万人の消費者調査の結果を学習データに使い、東京大学
と共同研究したシステム。
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すりたて、刻みたてをご家庭へ。こだわりの冷凍技術で、素材本来の香り・風味を閉じ込めました。

店頭での視認性を重視した本シリーズは引き続き、量販店を中心に販売を続けてまいります。

おろし本わさび おろししょうが きざみゆず皮 おろしにんにく 柚子こしょう 和からし 冷凍薬味特設サイト

商品概要

冷凍薬味シリーズ一覧

2026年1月28日
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〈報道に関するお問い合わせ・取材お申し込み先〉

金印株式会社 総務人事部 岡本 達也（広報担当）

Tel 052-242-0008

Email kin_soumu@kinjirushi.co.jp

わさびやしょうがなど各種調味料の製造・販売をする加工わさびメーカー。当社は昭和初期の粉わさびが市場に出回り始めて

間もない頃より、加工わさびに注目し研究開発に取り組み、今ではお馴染みとなった小袋タイプの添付用わさびや、生すりタイ

プのわさびなど、業界初となる商品を数多く生み出してきました。また、本わさびの優れた機能性に着目し、20年以上にわたり本

わさびの機能性や成分に関する研究開発に取り組み、健康食品や化粧品、素材原料の開発・販売を行っています。近年では、わ

さびで培った栽培・加工技術を生かし、ブルーローズなどの新規事業を展開しています。

会社名
所在地

URL

会社概要

金印株式会社
〒460-0008
名古屋市中区栄3-18-1 
ナディアパークビジネスセンタービル23F
https://www.kinjirushi.co.jp/加工わさび商品 サプリメント ブルーローズ

2026年1月28日


